I1 Sacro...

Gette e guuagliin al fispe detlly. oot Blorona

la sua coscia brasata, pate di cortile,
quinoa nera soffiata, cavolo riccio e chutney di fichi

riduzione di succo d’uva, pinoli al rosmarino,
funghi e tartufo

Tttiuceine alle flrines lgia con vagi e cinghcall

alloro e Téte de Moine DOP Riserva

millefoglie di verza, patate e porro,
salsa demi-glace ai porcini e tartufo

sablé bretone alla farina bona, composta di frutti di bosco,
Brenzerkirsch e gelato al Lickerli

CHF 145.-

”Le nostre esperienze di degustazione sono pensate per essere condivise con I'intero tavolo™

la chiesa



...ed Il Profano

o7
verdure all’agro, germogli di rucola, gelato al belperknolle

e pan brioche tostato con pate di selvaggina

Lore
tuorlo fritto cremoso, soffice di albumi,
cavolfiori, bagna cauda, ventresca di tonno e katsuobushi

WW%WgW

in salsa beurre blanc allo yuzu

"% ) ﬁ’"

con midollo arrostito al rosmarino, germano selvatico e polvere di loomi

Thctte atfiina napppatis al Georre

salsa al caviale oona, rapa rossa, dragoncello e Mantou al grano arso

o7
N A
cipolla di tropea, parmigiano reggiano
e aceto balsamico “Gran riserva 1969” di Modena

meringa all’olivello spinoso,
pralinato ai semi di zucca e sorbetto al kalamansi

CHF 215.-

”Le nostre esperienze di degustazione sono pensate per essere condivise con I'intero tavolo™

la chiesa



Antipasti

o7
verdure all’agro, germogli di rucola,

gelato al belperknolle e pan brioche tostato
con pate di selvaggina

CHF 43.-

>
% Ao W e W
croccante al pepe della Valle Maggia
mentuccia € noci pecan

CHF 37.-

vellutata di topinambour,

pesto di erbe aromatiche, tamarindo e pistacchi

CHF 43.-

la chiesa



Primi

Tttuceines alll frinan Logeia con ragie oo conghinll

alloro e Téte de Moine DOP Riserva

CHF 37.-

u% ) §’"

con midollo arrostito al rosmarino,

germano selvatico e polvere di loomi

CHF 37.-

WW%W&W

in salsa beurre blanc allo yuzu

CHF 42.-

la chiesa



Secondi

millefoglie di verza, patate e porro,
salsa demi-glace ai porcini e tartufo

CHF 62.-

%&MWW

con nocciole di Langa, fonduta di cironé e

aceto balsamico “Gran riserva 1969” di Modena

CHF 46.-

-
salsa al caviale oona, rapa rossa, dragoncello

e Mantou al grano arso

CHF 55.-

&
N A
cipolla di tropea, parmigiano reggiano
e aceto balsamico “Gran riserva 1969” di Modena

CHF 210.- /150g

11 pane che viverra servito, alievitazione naturale, ¢ stato sfornato a Losone dal nostro Maestro Panettiere (supplemento secondo servizio CHF 9.50.-)

la chiesa



Il Sacro...
vegetariano

72
%@ Ao W e W
emmenthaler stagionato, croccante al pepe della Valle Maggia

mentucela € nocl pecan

WW%WgW

in salsa beurre blanc allo yuzu

u% ) §/II

ragu di sedano rapa, jus vegetale, polvere di loomi e rosmarino

%&MWWWW%%

fonduta di cironé e aceto balsamico “Gran riserva 1969” di Modena

sablé bretone alla farina bona, composta di frutti di bosco,
Brenzerkirsch e gelato al Léckerli

CHF 145.-

”Le nostre esperienze di degustazione sono pensate per essere condivise con I'intero tavolo™

la chiesa



...ed Il Profano

vegetariano

verdure all’agro, germogli di rucola,

gelato al belperknolle e pan brioche tostato

o7
%@ Ao W e W
emmenthaler stagionato, croccante al pepe della Valle Maggia

mentuccla € noci pecan

WW%W wragostis

in salsa beurre blanc allo yuzu

n% ) §,u

ragu di sedano rapa, jus vegetale, polvere di loomi e rosmarino

Thctta apinea napprstis al Yerre

fonduta di cironé e aceto balsamico “Gran riserva 1969 di Modena

%/ 4 - jeeceer
meringa all’olivello spinoso,
pralinato ai semi di zucca e sorbetto di kalamansi

CHF 215.-

”Le nostre esperienze di degustazione sono pensate per essere condivise con I'intero tavolo™

la chiesa



Il Sacro...
vegano

verdure all’agro e germogli di rucola

n% ) §/H

anacardi, rosmarino e polvere di loomi

%&MWWWW%%

e aceto balsamico “Gran riserva 1969 di Modena

banana, rhum, limone, lampone e verbena

CHF 145.-

”Le nostre esperienze di degustazione sono pensate per essere condivise con I'intero tavolo™

la chiesa



...ed Il Profano

vegano

verdure all’agro e germogli di rucola

Tethiotentin ot

pesto di erbe aromatiche, tamarindo e noci pecan

u%ﬂ ) §/|I

anacardi, rosmarino e polvere di loomi

%&MWWWW%%

e aceto balsamico “Gran riserva 1969 di Modena

demi-glace vegetale e rapa gialla sott’aceto

banana, rhum, limone, lampone e verbena

CHF 215.-

”Le nostre esperienze di degustazione sono pensate per essere condivise con I'intero tavolo™

la chiesa



Il Sacro...
senza glutine

la sua coscia brasata,
quinoa nera soffiata, cavolo riccio e chutney di fichi

Concochects alls florines lomea com vagis oo cinphinld

alloro e Téte de Moine DOP Riserva

u% ) §’"

con midollo arrostito al rosmarino,

germano selvatico e polvere di loomi

I it coronc sogsgerc al furcplime e fline

mlllefoghe di verza, patate e porro,
demi-glace ai porcini e tartufo

crumble di polenta, composta di frutti di bosco,
Brenzerkirsch e gelato al mascarpone

CHF 145.-

”Le nostre esperienze di degustazione sono pensate per essere condivise con I'intero tavolo”

la chiesa



...ed Il Profano

senza glutine

verdure all’agro, germogli di rucola e gelato al belperknolle

Lo
tuorlo fritto cremoso, soffice di albumi, cavolfiori, bagna cauda
ventresca di tonno e katsuobushi

W%W%, W&W

in salsa beurre blanc allo yuzu

u% ) §,||

con midollo arrostito al rosmarino, germano selvatico e polvere di loomi

Thctta atfienc napppatis al leorre

caviale oona, rapa rossa, dragoncello

cipolla di tropea, parmigiano vacche rosse
e aceto balsamico “Gran riserva 1969” di Modena

meringa all’olivello spinoso,
pralinato ai semi di zucca e sorbetto al kalamansi

CHF 215.-

”Le nostre esperienze di degustazione sono pensate per essere condivise con I'intero tavolo™

la chiesa



Il Sacro...
senza lattosio

Gette e guuagllin al fispe detlly. st Blorona

la sua coscia brasata, quinoa nera soffiata, cavolo riccio e chutney di fichi

riduzione di succo d’uva, pinoli al rosmarino,

funghi e tartufo

Fttucoina olll flrinas ogain com rcsgis o cinghonll

profumo di alloro

I it corvnc sogsger alfurcplime e fline

zucca arrostita, demi-glace ai porcini e tartufo

Dotbwe cssere wn Dot

banana, thum, limone, lampone e verbena

CHF 145.-

”Le nostre esperienze di degustazione sono pensate per essere condivise con I'intero tavolo™

la chiesa



...ed Il Profano

senza lattosio

verdure all’agro, germogli di rucola

S vove
tuorlo fritto cremoso

cavolfiori, bagna cauda, ventresca di tonno e katsuobushi

WW%%W&W

semi di zucca e yuzu

u% ) ﬁ’"

anacardi, midollo arrostito al rosmarino,

germano selvatico e polvere di loomi

rapa rossa, dragoncello e Mantou al grano arso

&
/A
cipolla di tropea, scaglie di parmigiano reggiano
e aceto balsamico “Gran riserva 19697 di Modena

banana, rhum, limone, lampone e verbena

CHF 215.-

”Le nostre esperienze di degustazione sono pensate per essere condivise con I'intero tavolo™

la chiesa



Das Heilige...

geschmortem schenkel, leberpatés,
gepufften schwarzen quinoa, griinkohl und feigen chutney

traubensaft reduktion, rosmarin pinienkernen,
pilz und triiffel

lorbeer und Téte de Moine DOP Reserve

wirsing millefeuille, kartoffeln und lauch,
steinpilze demi-glace und triiffel

farina bona sablé breton, waldfruchtaufstrich,
Brenzerkirsch und Lickerli eis

CHF 145.-

"Unsere Verkostungserlebnisse sind so konzipiert, dass sie mit dem gesamten Tisch geteilt werden”

la chiesa



...und das Profane

TS tevrtinn

stisaures gemiise, rucola sprossen, belperknolle eis
und gerostetes pan brioche mit wild pate

gebraten eigelb cremig, weich von eiwail3,
blumenkohl, bagna cauda sauce, ventresca von thunfisch und katsuobushi

yozu beurre blanc sauce

"% ) ﬁ’"

rosmarin gerostetem knochenmark, stockenten und loomi pulver

sned dorlter

oona kaviar sance, rote bete, estragon und verbranntes weizenmehl Mantou brot

tropea zwiebel, parmigiano reggiano
und balsamico “Gran riserva 19697 essig aus Modena

sanddorn meringe, kiirbiskernen praliné und kalamansi sorbet

CHF 215.-

"Unsere Verkostungserlebnisse sind so konzipiert, dass sie mit dem gesamten Tisch geteilt werden”

la chiesa



Vorspeise

Dok ttrrtenr

siiflsaures gemiise, rucola sprossen,
belperknolle eis und gerostetes pan brioche
mit wild pate

CHF 43.-

Valle Maggia pfeffer knusprig, minze und pecanniisse

CHF 37.-

topinamburcreme,

kriuterpesto, tamarinde und pistazien

CHF 43.-

la chiesa



Ester Gang

lorbeer und Téte de Moine DOP Riserva kise

CHF 37.-

" Dtsitt yinl
rosmarin gerostetem knochenmark,
stockenten und loomi pulver

CHF 37.-

yozu beurre blanc sauce

CHF 42.-

la chiesa



Hauptgang

wirsing millefeuille, kartoffeln und lauch,
steinpilze demi-glace und triiffel

CHF 62.-

langhe haselniisse, cironé fondue
und balsamico “Gran riserva 1969 essig aus

CHF 46.-

oona kaviar sance, rote bete, estragon

und verbranntes weizenmehl Mantou brot

CHF 55.-

tropea zwiebel, parmigiano reggiano
und balsamico “Gran riserva 19697 essig aus Modena

CHF 210.- /150g

Das Bro, das Ihnen serviertwird, ist natiirlich gesiiuert und wird in Losone von unserem Biickermeister gebacken (Zuschlag fiir zweiten Service CHF 9.50.-)

la chiesa



Das Heilige...

vegetarisch

mit weich von emmenthaler alt,
Valle Maggia pfeffer knusprig, minze und pecanniisse

yozu beurre blanc sauce

u%ﬂ ) §/|I

knollensellerie ragu, gemiise jus, loomi pulver und rosmarin

Langhe haselniisse, cironé fondue und balsamico “Gran riserva 1969 essig aus Modena

farina bona sablé breton, waldfruchtaufstrich,
Brenzerkirsch und Lickerli eis

CHF 145.-

"Unsere Verkostungserlebnisse sind so konzipiert, dass sie mit dem gesamten Tisch geteilt werden”

la chiesa



...und das Protane
vegetarisch

Gote Dot Tirtion

siiflsaures gemiise, rucola sprossen, belperknolle eis und gerostetes pan brioche

mit weich von emmenthaler alt,
Valle Maggia pfeffer knusprig, minze und pecanniisse

yozu beurre blanc sauce

"% ) ﬁ’"

knollensellerie ragu, gemiise jus, loomi pulver und rosmarin

st dnller
toona kaviar sance, rote bete, estragon
und verbranntes weizenmehl Mantou brot

Langhe haselniisse, cironé fondue und balsamico “Gran riserva 1969 essig aus Modena

sanddorn meringe,
kiirbiskernen praliné und kalamansi sorbet

CHF 215.-

"Unsere Verkostungserlebnisse sind so konzipiert, dass sie mit dem gesamten Tisch geteilt werden”

la chiesa



Das Heilige...

veganer

Gote Dot Tintiar

stilsaures gemiise, rucola sprossen

pilze und schwarzen triiffel

u%% ) §’"

safran risotto mit cashewniisse, rosmarin und loomi pulver

Langhe haselniisse und balsamico “Gran riserva 1969 essig aus Modena

banane, rhum, zitrone, himbeere und verbena

CHF 145.-

"Unsere Verkostungserlebnisse sind so konzipiert, dass sie mit dem gesamten Tisch geteilt werden”

la chiesa



...und das Profane
veganer

Gote DBrote Tintior

stilsaures gemiise, rucola sprossen

Toppincamdear volbctt

kriuterpesto, tamarinde pekanniisse

pilze und schwarzen triiffel

u% ) §,||

cashewniisse, rosmarin und loomi pulver

Langhe haselniisse und balsamico “Gran riserva 19697 essig aus Modena

DBrnntertietodds com

gegrillte phonixpilz, gemiise demi-glace und eingelegte rote bete

banane, rhum, zitrone, himbeere und verbena

CHF 215.-

"Unsere Verkostungserlebnisse sind so konzipiert, dass sie mit dem gesamten Tisch geteilt werden”

la chiesa



Das Heilige...

glutenfrei

geschmortem schenkel, leberpatés,
gepufften schwarzen quinoa, griinkohl und feigen chutney

lorbeer und Téte de Moine DOP Reserve

u%ﬂ ) §/|I

rosmarin gerostetem knochenmark, stockenten und loomi pulver

wirsing millefeuille, kartoffeln und lauch,

steinpilze demi-glace und triiffel

polenta crumble, waldfruchtaufstrich, Brenzerkirsch und Léckerli eis

CHF 145.-

"Unsere Verkostungserlebnisse sind so konzipiert, dass sie mit dem gesamten Tisch geteilt werden”

la chiesa



...und das Profane
glutenfrei

T, terrtin

stiflsaures gemiise, rucola sprossen, belperknolle eis

s Togsiresr C
(277 eJItcrier 'z
gebraten eigelb cremig, weich von eiwail3,
blumenkohl, bagna cauda sauce, ventresca von thunfisch und katsuobushi

yozu beurre blanc sauce

u%% ) §’"

rosmarin gerostetem knochenmark, stockenten und loomi pulver

sned dorlter

oona kaviar sance, rote bete, estragon

Tropea zwiebel, parmigiano reggiano
und balsamico “Gran riserva 1969~ essig aus Modena

sanddorn meringe, kiirbiskernen praliné und kalamansi sorbet

CHF 215.-

"Unsere Verkostungserlebnisse sind so konzipiert, dass sie mit dem gesamten Tisch geteilt werden”

la chiesa



Das Heilige...

laktoselrel

geschmortem schenkel,
gepufften schwarzen quinoa, griinkohl und feigen chutney

traubensaft reduktion, rosmarin pinienkernen, pilz und triiffel

lorbeer

wirsing millefeuille, kartoffeln und lauch,

steinpilze demi-glace und triiffel

banane, rhum, zitrone, himbeere und verbena

CHF 145.-

"Unsere Verkostungserlebnisse sind so konzipiert, dass sie mit dem gesamten Tisch geteilt werden”

la chiesa



...und das Profane
laktosefrel

TGk, terrtenr

siiBsaures gemiise und rucola sprossen

=&
gebraten eigelb cremig,
blumenkohl, bagna cauda sauce, ventresca von thunfisch und katsuobushi

kiirbiskerne und yozu

u% ) §,||

cashewniisse, rosmarin gerostetem knochenmark, stockenten und loomi pulver

et Lonlier

rote bete, estragon und verbranntes weizenmehl Mantou brot

Tropea zwiebel, parmigiano reggiano
und balsamico “Gran riserva 19697 essig aus Modena

banane, rhum, zitrone, himbeere und verbena

CHF 215.-

"Unsere Verkostungserlebnisse sind so konzipiert, dass sie mit dem gesamten Tisch geteilt werden”

la chiesa



Dessert

bretone alla farina bona, composta di frutei di bosco, Brenzerkirsch e gelato al Léckerli

meringa all olivello spinoso, pralinato ai semi di zucca e sorbetto al kalamansi

Soller cancomedlioti, cremen il v

Jave di cacao, gelato al mascarpone e oro 24k

it o pormasgyi sugyers selgionants delle oy

con composte stagionall e panfiutto

la chiesa

21.-

21.-

23.-

27 -



Dessert

Jarina bona sablé breton, waldfruchtaufstrich, Brenzerkirsch und Léickerli eis

sanddorn meringe, kiirbiskernen praliné und kalamansi sorbet

Qii;aﬁuzﬁia%aaaéﬁaa%%y

creme aus kaffee, kakaobohnen, mascarpone eis und gold 244

Slrvesy FbtocansuwaLvem Chey”

mit saisonales kompotte und panfrutto brot

la chiesa

21.-

21.-

23.-

27 -



Dessert

Jarina bona sablé breton, forest fruits compote, Brenzerkirsch and Léiickerli ice cream

Sarypptin, pasylact

seabuckthorn meringue, pumpkin seeds praline and kalamansi sorbet

cocoa beans, mascarpone ice cream and gold 241

Tesiss checse asscolte selectid foom e Cliey”

with seasonal compote and fruitcake

la chiesa

21.-

21.-

23.-

27 .-



