Gault:Millau

ristorante

lachiesa

......ed il Profano. und das Profane

(meni degustazione 7 portate/7-gdngiges Degustationsmenii

Manzo svizzero battuto al coltello impreziosito da
caviale Oona / Schweizer Rindfleisch auf Messers
Schneide mit Oona-Kaviar

crema di latte alla brace, ciboulette, rape marinate e carote/ gegrillte
Milchcreme, Ciboulette, marinierte Riiben und Karotten

L’uovo del Ticino/ Das Tessiner Ei

tuorlo fritto cremoso, soffice di albumi al pepe della Valle Maggia,
bruscandoli, croccante al pane di segale e polvere di belperknolle jung/
cremiges Spiegeleigelb, Pfefferkérmer aus dem Maggiatal, Bruscandoli,
Roggenbrotknusper und Belperknolle-Jungpulver

Bottoni di pasta fresca con farcia cremosa di asparagi
/ Frische Nudelkndpfe mit cremiger Spargelfiillung

battuto di scampi, lardo del Vallese, riduzione di crostacei e latte di cocco/
Langustinen in Stiicke geschnitten, Walliser Schmalz, Krustentierreduktion
und Kokosmilch

“Risott giald”

con midollo arrostito al rosmarino, luganighetta e polvere di loomi/ mit
rosmarin-gerdstetem Knochenmark, Luganighetta und Loomi-Pulver

In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari vi preghiamo di comunicarlo sempre al
nostro personale di sala.

Soliten Sie Lebensmittelallergien und/oder -unvertrdglichkeiten haben, informieren Sie bitte
unser Personal.



Gault:Millau

ristorante

lachiesa

Luccioperca alla mugnaia/ Zander Meuniéere

foglie di cappero, zucchina patisson e riduzione di arancia sanguinella/
Kapernbldtter, Patisson-Zucchini und Blutorangenreduktion

Entrecote di wagyu Giapponese / Entrecéte vom
japanischen Wagyu

black pearl glassati al miso bianco, fiori e shiso verde/ schwarze Perle
glasiert mit weiSem Miso, Blumen und grtinem Shiso

Cremoso al Btiscion / Cremige Biiscion

sablé bretone alla lavanda con lamponi e barbabietola/ Bretonisches
Lavendelsablé mit Himbeeren und Roter Bete

170 Fr. p.p.

In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari vi preghiamo di comunicarlo sempre al
nostro personale di sala.

Soliten Sie Lebensmittelallergien und/oder -unvertrdglichkeiten haben, informieren Sie bitte
unser Personal.



