Gault:Millau

ristorante

lachiesa

Il Sacro.... Das Heilige....

(menu degustazione di 4 portate/4-gdngiges Degustationsmenii)

Bourguignonne cruda di filetto di manzo svizzero/
Rohes Schweizer Rinderfilet Bourguignon
giardiniera di verdure, maionese affumicata alle foglie di ulivo, grani di

senape, foglie e germogli di stagione/ mit Gemtiise-Giardiniera, gerducherter
Olivenblattmayonnaise, Senfkérnern, Bldttern und Sprossen der Saison

Ravioli del plin

farciti con patate di montagna e toma d’alpe Piora burro di malga,
pesto d’aglio orsino, nocciole sabbiate e tartufo nero estivo / gefiillt
mit Bergkartoffeln und Piora Alpentomakdse Alpenbutter,
Bdrlauchpesto, gesandete Haselntisse und schwarzer Sommertriiffel

Guancia brasata di manzo svizzero / Geschmorte
Schweizer Rinderbacke

funghi del Micocene arrostiti, salsa di rucola e rafano, polenta e pepe della
Val Bavona/ gebratene Pilze aus dem Mycocen, Rucola und
Meerrettichsauce, Polenta und Paprika aus dem Val Bavona

Tortino a la minute con mele al Calvados/ Kuchen a la
minute mit Apfeln in Calvados

mandorle, e gelato alla farina Bona/ Mandeln und Bona-Mehl-Eiscreme

135 Fr. p.p.

In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari vi preghiamo di comunicarlo sempre al
nostro personale di sala.

Soliten Sie Lebensmittelallergien und/oder -unvertrdglichkeiten haben, informieren Sie bitte
unser Personal.



