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sella di capriolo Baden-Baden (A) con cavolo rosso 
castagne caramellate, spätzli, cavolini di bruxelles 
e pera ai mirtilli rossi

Rehrücken mit Rotkraut, Rosenkohl, karamellisierte 
Kastanien, Spätzli und Birne mit Preiselbeeren 

carpaccio di cervo con scaglie di pecorino
lamelle di tartufo su letto di rucola
tagliatelle fatte in casa al ragù di capriolo
medaglione di cervo al marsala con verdurine autunnali
sorbetto d’uva bagnato con grappa del ticino
 
Carpaccio vom Reh mit Schafskäseflocken
und Trüffelspänen auf einem Bett aus Rucolasalat
Hausgemachte Tagliatelle mit Hirschragout
Hirschmedaillon mit Marsala-Wein und Herbstgemüse
Traubensorbet mit Tessiner Grappa

3 portate chf 79
4 portate chf 98

Sono disponibili nella nostra cantina vini
oltre duecento etichette di vino da scegliere

cucina mediterranea raffinata in un’atmosfera familiare 
con vista sul lago maggiore
terrazza panoramica apertura autunnale
servizio navetta gratuito su riservazione
affettato di cinghiale servito con pane scottato
e marmellata di lampone o mirtilli rossi
Gnocchi di patate caserecci con taleggio e tartufo 
Risotto con funghi porcini 

Raffinierte mediterrane küche in einer familiären 
atmosphäre mit blick auf den lago maggiore
Terrasse im Herbst geöffnet
Kostenloser Shuttle-Service auf Reservierung
Aufgeschnittenes Wildschwein, serviert mit gebratenem 
Brot und Himbeer- oder Preiselbeerkonfitüre
Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Taleggio-Käse und Trüffel 
Risotto mit Steinpilzen
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Servizio navetta gratuito su riservazione.

ristorante


